
Naše návody k použití výrobků a doporučení k ošetření jsou založeny na nynějším stavu našich zkušeností. Protože nám ve většině případů není znám předchozí způsob ošetření a 

protože by mohlo dojít k nesprávné aplikaci při zpracování (nebo ošetřování) přírodních produktů, jsou tato doporučení jen všeobecné povahy a slouží jako rada uživateli. Bez 

zvláštního písemného prohlášení z naší strany, které by se týkalo konkrétního problému, nemají tyto všeobecné pokyny žádnou právní závaznost ani záruku. Veškeré informace 

odpovídají nynějším právním předpisům EU. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POPIS VÝROBKU 

Trenolin
®
 4000 DF je spolehlivý pektolytický enzym na ošetření rmutů, moštů a 

mladých vín, stejně tak na výrobu sladké reservy. 

Povolený podle současných platných zákonů a nařízení. Testován odbornou laboratoří 

na čistotu a kvalitu. 

 

CÍL OŠETŘENÍ 

Štěpící účinek Trenolin
®
 4000 DF na pektin umožňuje hospodárné zpracování rmutů, 

moštů a mladých vín. Předností při ošetření rmutů je především vyšší výtěžnost moštu a 

lepší vytížení kapacity lisů. Kromě toho se dosáhne lepšího čiření a filtrace. Díky 

mimořádným vlastnostem Trenolin
®
 4000 DF na rozklad pektinů se umožní výroba 

sladké rezervy. 

   

 

PRODUKT A ÚČINEK 

Trenolin
®
 4000 DF při se postará při ošetření rmutu o zkapalnění a tím i o dobrý odtok 

moštu. Z toho vyplívá úspora doby lisování a zvýšená kapacita lisu podstatně zkracuje 

enzymatické nakvášení. Současně se získá vyšší výtěžnost moštu. Díky použití 

Trenolin
®
 4000 DF v moštu se dosáhne destabilizujícího účinku a rychlejšího a 

kompaktnějšího usazení kalů. A tím se podstatně sníží riziko infekce a doba zpracování. 

Trenolin
®
 4000 DF  se při výrobě sladké rezervy postará o potřebné rychlé zpracování. 

Trenolin
®
 4000 DF musí minimálně jednu hodinu působit, než se přidají následně 

čířidla NaCalit
®
 PORE-TEC ve spojení s Blankasit

®
 a ErbiGel

®
 Liquid. Po takovém 

ošetření je možná efektivní ostrá filtrace sladké rezervy. Trenolin
®
 4000 DF je speciální 

metodou vyčištěný enzymatický přípravek. Nežádoucí vedlejší aktivity jako depsidáza, 

oxidáza jsou tímto odstraněny a tím se podpoří odrůdově typická svěžest vín. 

 

DÁVKOVÁNÍ A POUŽITÍ 

Účinnost je závislá na přidaném množství, teplotě a době působení. Teplota ošetření má 

být vyšší jak 10 °C, optimálně 15 °C.  Čím vyšší teplota, tím větší efektivita enzymů. 

Maximální horní hranice je 55 °C. Odpovídající množství enzymu na nádobu se má 

rozředit s trochou vody, aby se zajistilo dobré rozptýlení. Následně dobře promíchat.  

Dávkování uvedené v následující tabulce se vztahuje na teplotu 15°C. 

 

Typ ošetření Dávkování (ml/100 kg resp. 100 l) 

Rmut cca 12 

Mošt cca 8 

Mladé víno cca 8 

Sladká rezerva cca 12 

 

 

SKLADOVÁNÍ 

Skladujte v chladnu! Otevřená balení rychle spotřebovat.  
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